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Especificaciones del producto Empaque y Suministro

Despacho: Nuestros productos frescos son despachados en
Producto: Headed & Gutted Fresco cajas de poliestireno expandido y son transportados con gel
packs, asegurando el cumplimiento de la cadena de frio en el
flete aéreo para llegar a destino tan sélo dias después de la

Especie: Trucha Arcoiris (Oncorfiynchus mykiss) cosecha en la Sierra Peruana o en la Patagonia Argentina.

Origen: Peru/Argentina Suministro constante: No hemos dejado de proveer a nuestros
clientes con Trucha fresca cada semana por mas de 10 afios

Calidad: Premium seguidos.

Calibre: 2-4, 4-6, 6-9 Ib. Control de Calidad: Estamos certificados segin ASC & BAP en

un 100%, y cumplimos con los mas altos estandares de calidad
en cada etapa de la produccién. Nuestros productos también

Tamafio caja: 35 |b. estan certificados Libres de Antibidticos por Control Union.

Nuestra historia

Los origenes de Mar Andino se encuentran en la Cordillera de los Andes. Nuestra Trucha Arcoiris es cultivada
en los centros de cultivo mas altos del mundo en la Sierra Peruana y en la remota y pristina Patagonia
Argentina. La pureza del agua de estos lugares extraordinarios, que brota de las cumbres de la cordillera mas
larga de nuestro planeta, nos brinda el ambiente ideal para el cultivo de la Trucha. Esto, junto con las altas
tasas de renovacion de agua de los lagos en los que nos encontramos, nos permite criar a nuestros peces sin
antibidticos, lo que hace de nuestra Trucha una alternativa sustentable.

La Trucha tiene un intenso color rojo, textura firme y un menor porcentaje de grasa que el Salmon Atlantico, lo
que le da un sabor mas balanceado y la hace un ingrediente excelente para todo tipo de preparaciones, incluso
las mas demandantes, como el sashimi.

Te invitamos a descubrir nuestro secreto y lo que hace a Mar Andino naturalmente unico.
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